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MEDICIÓN

Polispec NIR mide con gran precisión los valores 
nutricionales y la humedad de los productos en 
todas las fases de producción y de elaboración. 
Por lo tanto, con Polispec NIR es fácil efectuar 

mediciones que van desde la elección del tiempo 
de siega correcto hasta la mezcla de diferentes 

productos, para garantizar una calidad constante 
de las producciones.

CONTROL

Con Polispec NIR se pueden 
controlar constantemente tanto 

las fases de cosecha como 
las de entrega, elaboración y 

almacenamiento, en beneficio 
de un control constante y de la 

trazabilidad total de la producción.

ANÁLISIS

Polispec NIR se puede usar directamente 
en el forraje, en el campo o en la planta de 
procesamiento, reduciendo casi a cero los 
procedimientos de muestreo que suelen 
ser una gran fuente de errores. De esta 

manera se pueden obtener datos inmediatos, 
contextuales y más precisos gracias a la 

gran cantidad de producto medido

Clasificación de los 
productos que entran y salen 
de la planta

Valorización de los productos secos y 
almacenados para su venta

Determinación del periodo 
correcto de siega

Polispec NIR es la herramienta perfecta para controlar las 
cualidades de proteínas y fibras del forraje.

F O R R A J E

Un producto forrajero sano, controlado 
y constante desde el punto de vista 

nutricional se traduce en una inversión 
segura para el productor de piensos y 
para el ganadero, que deben basar sus 
recetas en características reconocidas 
y constantes de las materias primas. 
Por lo tanto, poder garantizar lotes 
homogéneos y controlados es una 
ventaja indiscutible, tanto para el 

vendedor como para el comprador.

El control constante de la calidad 
nutricional de los forrajes durante 

las fases de secado, mezcla 
y/o transformación permite 

regular los procesos y obtener 
lotes homogéneos de producto 
que satisfacen plenamente las 

exigencias del cliente

El forraje es un alimento valioso, 
muy importante en la nutrición 
animal, pero también con una 

variabilidad natural en sus 
propiedades nutricionales.

La medición y la gestión de esta 
variabilidad permiten garantizar 
un valor nutricional y económico 

constante a las producciones, lo que 
satisface tanto al productor como al 

comprador.

MAYOR VALOR PARA EL 
VENDEDOR Y EL COMPRADOR

MEJORA DE LA CALIDADGESTIÓN DE LA VARIABILIDAD PARA 
REDUCIR LOS DESPERDICIOS

Reducción de las operaciones de 
muestreo, que generalmente son 

complicadas y variables

Reducción de los tiempos de respuesta

Transformación
Recepción

Recolección

en el campo

en hileras

en balas

CONTROL 
CONTINUO

Sistema de 
calidad

Segregación del producto desde 
las primeras fases de elaboración

Mapeo cualitativo de las 
superficies cultivadas

Muchos de los rendimientos de los animales 
criados para la producción de leche y carne 
dependen de los forrajes, pero muy a menudo 
este noble alimento resulta difícil de gestionar 
debido a su enorme variabilidad y a las grandes 
diferencias de calidad que pueden hacer 
inconstante su uso.
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