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Le contrôle et la capacité 
d'intervention sont des éléments 

clés pour la réussite de l'exploitation. 
Une gestion qualitative du processus 

d'alimentation permet d'atteindre 
de meilleures performances de 

production et de réduire le risque 
d'erreurs coûteuses

La mesure et le contrôle des aliments et des 
performances des processus d'alimentation 

permettent d'améliorer l'ensemble de la 
gestion de l'exploitation au profit d'une 

meilleure efficience économique et qualitative 
de l'élevage

En optimisant la qualité des aliments et 
en rendant le processus d'alimentation 
plus constant, des résultats importants 
sur les performances de l'exploitation et 
sur l'efficience nutritionnelle des rations 
peuvent être obtenus. Cela se traduit par 

une optimisation des coûts d'alimentation, 
une réduction des coûts de santé et une 

augmentation de la rentabilité du troupeau

BÉNÉFICE

Grâce à Polispec NIR, il est possible non 
seulement de contrôler les aliments, mais 
aussi de contrôler l'efficacité alimentaire 
de l'élevage en analysant les nutriments 

perdus par les excréments, afin de mettre 
en œuvre des solutions appropriées

CONTRÔLE

Qu'il soit portable ou intégré à la cuve du 
chariot mélangeur, Polispec NIR permet 

de contrôler et de corriger instantanément 
l'ensemble du processus d'alimentation, 
en vérifiant les propriétés nutritionnelles 
des rations par rapport à leurs recettes, 
en optimisant les temps de coupe et de 

mélange, en garantissant une distribution 
homogène de l'aliment et en vérifiant sa 
qualité physique et nutritionnelle dans la 

mangeoire

MESURE

L'utilisation de Polispec NIR sur l'exploitation 
permet de mesurer quotidiennement les propriétés 

nutritionnelles de tous les produits alimentaires 
utilisés chaque jour (fourrages secs, ensilages, 

concentrés et matières premières de toutes 
sortes). Connaître ses aliments et leur variabilité 

permet d'optimiser leur utilisation et de vérifier leur 
qualité

AUGMENTATION DU RENDEMENT 
DE L’EXPLOITATION

QUALITÉ 
AMÉLIORÉE

RÉDUCTION DU GASPILLAGE 
ALIMENTAIRE

Contrôle des aliments et des 
matières premières entrants

Contrôle des rations et du 
processus de mélange sur le 

chariot mélangeur

Contrôle de la qualité de la ration 
dans la mangeoire 

Mesure de l'homogénéité 
nutritionnelle et physique de la 
ration

Mesure de la sélection 
des rations dans la 
mangeoire

Mesure de la digestibilité et 
de l'efficacité alimentaire par 
analyse fécale

Analyse de l'ensemble du processus d'alimentation
 (du contrôle des matières premières à l'analyse sur chariot 

mélangeur, dans la mangeoire et des excréments)
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É L E V A G EP O L I S P E C  N I R

A N A LY S E  S U R 
L E  C H A R I O T 
M É L A N G E U R

DANS LES CHAMPS 
ET DANS LA 
MANGEOIRE

A N A LY S E 
M A N U E L L E

Rapidité

Analyse de la 
digestibilité

EXCRÉMENTS

Précision

Contrôle des matières 
premières

FOURRAGES

Polyvalence

Contrôle de la 
ration

MANGEOIRE

Indices d’homogénéité et 
de sélection. Le système de 

qualité breveté par ITPhotonics 
pour le contrôle des rations 
et de leur utilisation dans la 

mangeoire

CONTRÔLE 
CONTINU

Simplicité 
d'utilisation

Facilité 
d'intégration


