Analise de todo o processo de alimentagao
(desde a monitorizagao de matérias-primas até a analise de
carros misturadores, em manjedouras e nas fezes)
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0 uso do Polispec NIR na empresa
permite a medicao didria das
propriedades nutricionais de todos 0s

produtos alimenticios que séo utilizados

diariamente (forragem seca, silagem,

concentrados e matérias-primas de todos
os tipos). Conhecer a sua comida e a sua
variabilidade permite-lhe otimizar a sua

utilizagéo e verificar a sua qualidade
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CONTROLO

Tanto no uso portatil quanto integrado
no tanque do carro misturador, Polispec
NIR permite controlar e corrigir
instantaneamente todo o processo de
alimentagdo, verificando as propriedades
nutricionais das ragdes com as receitas
relativas, otimizando os tempos de corte e
mistura, garantindo a homogeneidade da
distribuigao dos alimentos e verificando a
qualidade fisica e nutricional na manjedoura

MONITORIZAGAO
CONTINUA e
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Indices de homogeneidade Uistar
e de selegao. O sistema de
qualidade patenteado pela
[TPhotonics para o controlo
de ragoes e sua utilizagao
na manjedoura
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GANHO

Gragas a Polispec NIR é possivel nao s6
para controlar os alimentos, mas também
para monitorar a eficiéncia alimentar
da reprodugao através da analise de
nutrientes perdidos através das fezes, de
modo a ser capaz de fornecer as solugdes
adequadas

Simples de

Controlo das entradas de
alimentos e matérias-primas

Monitorizagao de ragoes e
processo de mistura no carro
misturador

Controlo da qualidade da ragao
na manjedoura

REDUZIR 0 DESPERDICIO

ALIMENTAR

Ao otimizar a qualidade dos alimentos e
tornar o processo de alimentagao mais
constante, podem ser obtidos resultados
importantes sobre o desempenho da empresa
e sobre a eficiéncia nutricional das ragoes.
Tudo isso se traduz numa otimizagao dos
custos com alimentos, reducao das despesas
com satide e aumento da rentabilidade do
rebanho

MELHORIA DA
QUALIDADE

A medigao e monitorizagao de alimentos e o
desempenho dos processos de alimentagao
permitem melhorar toda a gestdao da empresa
em beneficio de uma melhor eficiéncia
econdomica e de qualidade da pecuaria

Medigao da digestibilidade
e da eficiéncia alimentar
através da analise das fezes

Medicéo da selegdo das
ragoes na manjedoura

Medi¢ao da homogeneidade
nutricional e fisica da ragao

AUMENTO DO RENDIMENTO

DA EMPRESA

A monitorizagao e a capacidade de
intervengao sao elementos-chave
para o sucesso da empresa. A
gestao qualitativa do processo de
alimentagao permite alcangar um
melhor desempenho de produgao e
reduzir o risco de erros dispendiosos



